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Descubre la relacién histérica y cultural de Cadiz con el
Océano Atlantico a través de la pesca, la arqueologia y
la gastronomia.

Nace asiuna oferta de
experiencias turisticas
extremadamente novedosa y dificil
de realizar en otros destinos de
Espana.

Una oferta donde es posible
recorrer los 3.000 anos de historia
de Cddiz. y navegar por su 0ceano,
a traves de una gastronomia unica
ligada al mary o la sal

Explora entornos naturales costeros
de altisimo valor historico,
arqueologico, paisajistico y
medioambiental, ademds de
espacios Unicos de increible
singularidad y gestion propia.



Viaja fuera de ruta y conecta con la relacion ancestral que,
entre hombre y mar, ha tenido lugar en Cadiz desde tiempo
inmemorial.

Renueva tu concepto de “experiencia gastronémica® o través de
amaciones y vivencias Uunicas.

Déjate llevar por un experimentado equipo humano, gran conocedor del
entorno costero de Cddiz, que serd clave para poder adentrarnos en su
pasado pesquero y el modo de vida de sus gentes.

Un equipo que lleva anos en primera linea de excavdciones e
investigaciones argueolsgicas, colaborando de forma directa y estrecha
con artes de pesca de tradicicn milenaria comao la almadraba, e inmerso
en el desarrollo de las técnicas de cocina mds vanguardistas
relacionadas con la pesca y la actual influencia de la cultura japonesa.

Tado ello con la exclusividad como premisa para proporcionar a esta
excepcional oferta turistica su marcado cardcter diferencial.



Comenzaremos este sorprendente tour cargado de mar y de historia en Ia
espectacular Ensenada de Bolonia. Allf se encuentra la ciudad hispano-romana de
Baelo Claudia fundada en el s. [l Ac

Guiados por nuestro arquedlogo, visitaremos sus principales espacios publicos, su
barrio pesquero industrial y sus pilas de salazones de Atdn Rojo, fuente indiscutible
de la riqueza y prosperidad de la ciudad,

Descubriremos las claves de anos de investigacion arqueologica y cientifica, para
lograr reconstruir la famosa salsa de pescado denominada “Garum” que doto de
esplendor o la cocina romana alto imperial y gue vuelve ahora para revolucionar
la cocina actual.

Nos trasladaremos a Barbate para adentrarnos en el pasado reciente y cultura de
las actuales almadrabas e industria del Atdn.

Viaja por 2.000 arnos de historia de industria pesquera -
conservera en Cadiz a través del mas significativo de sus

elementos: Ld Pila de Salazon...

Accederemos a las instalacioneas privadas de lo Almadrabao de Zahara donde, en
su histérico y exclusivo espacio “Almadraba en Tierra”, descubriremos como |a
misma técnica de salar el atun rojo en aguellas pilas romanas de Baelo Claudia
hace 2000 anos fue empleada agui, hasta mediados del siglo pasado, en pilas
exactamente igual a las de entonces.
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Entender la historia y funcionamiento de una Almadraba es
entender en gran parte la evolucién del ser humano a
través de su relaciéon con el mary la pesca...

Siglos y siglos de observacion de la naturalezao, las mareas, los vientos, las
corrientes ocednicas y la migracion del pez mads poderoso del planeta,
han dado lugar a un arte de pesco sin iguadl declarado Patrimonio
Inmaterial de la Humanidad

Hemos abierto puertas en el mar y logrado llegar donde nunca nadie 1o
habla hecho para que poddis ser testigos, en primera linea, de 1o que
hasta ahora ha sido uno de los secretos mejor guardados de nuestro
tiempo. Un acontecimiento prdacticamente inaccesible al pudblico y que es,
sin duda, el mayor espectdculo de historia natural de nuestras costas.



En Barbate, en las Instalaciones del antiguo Consorcio
Nacional Aimadrabero de principios del s.XX, vivirds una
auténtica experiencia de gadstronomia y cultura
almadrabera...

Agui, el tiempo se ha detenido para poder mostroros un lugar de increible fuerza y
singularidad que es, a dia de hoy, el Unico nexo existente entre el pasado historico y el
presente de las almadrabas suratidnticas.

Sumeérgete en una auténtica experiencia sensorial de arqueologia naval,
arquitectura industrial, historia de las salazones y realidad almadrabera.

Conoce, a traves de la gastronomia, la evolucion reciente tras la llegada de Japdn ¢
nuestras costas del cambio en los hdbitos de consumo del preciado atin rojo segun
los distintos sistemas de extraccion y los medios para su posterior conservacion.

Descube la propia biologio vy fisionamia de este legendario pez a traves de cortes
casiimposibles y sin precedentes gque, entre otras cosas, Nos permiten ofrecer un
‘ronqueo” de atin de almadraba todo el afio..



+ El Parque Natural de la Brefa: con sus torres medievales de vigilancia y sus
acantilados de mds de 100 metros de altura. Los mdés altos de Andalucia.

+ Las aguas del histérico Cabo de Trafalgar, testigo de la famosa batalla
naval, y uno de los entornos marinos més complejos y ricos en pesca que
existen.

+ La Ensenada de Barbate y las playas virgenes de Zahara de los Atunes.

Unha vez entierra, nos trasladaremos a la histdrica zona de la desembocadura del
Rio Borbate, el llamado "Rio Viegjo’, donde su antigua lonja de pescados e
instalaciones del Consorcio Nacional Alimadrabero de principios del siglo XX,
nes transportardn al pasado reciente de Barbate en el que tuvo lugar una de las
épocas Mas productivas de pesca y almadrabas de la historia del pueblo.

Un enclave sin dudo excepcional para vivir una dutentica experiencia
gastronémica ligada a la pesca local y al histérico Atlin Rojo Salvaje de
Almadraba. .
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