COCTELES

COCTELES CLASICOS

Margarita de mango
Tequila Casamigos Blanco, Triple seco,

zumo de limay puré de mango.
*También disponemos del margarita clasicoy de
fruta de la pasion, fresa, coco o manzana

Paloma

Tequila Casamigos Blanco, zumo

de pomelo y de lima, sirope de azucary
soda de pomelo.

Caipirinha de fruta de la pasion
Cachaca, pureé de fruta de la pasion,

sirope de azucary lima.
*También disponemos de la caipirinha clasicay de
mango, fresa, coco o0 manzana

Daiquiri de fresa
Ron Capitan Morgan White, puré

de fresas y zumo de lima.
*También disponemos del daiquiri clasico y de
mango, fruta de la pasion, coco o manzana

Pina colada
Ron Capitan Morgan White, puré

de coco y zumo de pina.
*También disponemos de la pina colada sin
alcohol

Espresso Martini Ciroc
Vodka Ciroc, sirope de azucar, licor
de cafe y de cacao y café espresso.

Mojito de manzana

Ron Capitan Morgan White, Ron
Capitan Morgan Dark, puré de
manzana, lima, mentay soda
lima-limon.

*También disponemos del mojito clasico/sin

alcohol y de mango, fruta de la pasion, coco o
fresa

Whisky Sour

Whisky Red Label, zumo de limon,
sirope de azucar y espumador de
coOcteles.

Apple lollipop

Amaretto, mezcal Espadin, zumo de
lima, puré de manzanay sirope

de granadina.

Gin fizz

Ginebra Tanqueray, zumo de lima,
sirope de azucary soda lima-limon.

Bloody Mary
Vodka Smirnoff, zumo de tomate,
zumo de lima, sal, pimienta, salsa

worcestershire y salsa tabasco.
*También disponemos de su version sin alcohol
“Virgin Mary”.

10€

10€

10€

10€

10€

12€

10€

10€

10€

10€

10€

COCTELES SIN ALCOHOL

Fresh Mango
Puré de mango, Cordial de lima-limon
y zZumo de naranja.

San Francisco

Zumo de naranja, de pina,

de melocoton, de limay sirope
de granadina.

MULES

Moscow Mule

Vodka Smirnoff, zumo de lima

y ginger beer.

Moscow Mule Premium

Vodka Ciroc, zumo de lima 'y ginger beer.
Mexican Mule

Tequila Casamigos Blanco, zumo
de limay ginger beer.

Mexican Mule Premium

Tequila Don Julio Blanco, zumo
de limay ginger beer.

Kentucky Mule

Bourbon, zumo de lima

y ginger beer.

Colombia Mule

Licor de café, zumo de lima

y ginger beer.

Lisboa Mule

Licor de almendra, zumo de lima
y ginger beer.

London Mule

Ginebra Tanqueray, zumo

de limay ginger beer.

London Mule Premium

Ginebra Tanqueray

N©° Ten, zumo de lima

y ginger beer.

Caribbean Mule

Ron especiado Capitan Morgan Spiced
Gold, zumo de lima

y ginger beer.

Navarra Mule

Pacharan, zumo de lima

y ginger beer.

Jerez Mule

Oloroso Sherry, zumo

de limay ginger beer.

10€

12€

10€

12€

10€

10€

10€

10€

12€

10€

10€

10€

N
Consumicion minima: 3€/Personay hora

Reserva de mesas: 12€/persona
Y,




GARTA

PARA ENTRETENERSE GON
EL INDIO V EL YEVE

Patatas chips, navajas y salados 2114 24,80€

Patatas chips, mejillones ahumados 20,00€
y salados A-1-14

Patatas chips, bonitoy salados 212  16,20€
Patatas chips, sardinas ahumadas  15,40€
y salados A-1-4

Patatas chips, mejillones en 12,80€
escabeche y salados. A-12-14. Puede contener
A-2-4

9,50€
Patatas chips ,encurtidos y salados
A-1-7-12

3,50€
Patatas chips y gilda boqueron con
huevo A-3-4-12

3,50€
Patatas chips y gilda boqueron a-4-12

3,50€
Patatas chips y gilda matrimonio A-4-12

50Gr.
Patatas chips, jamon ibérico 18,20€
de bellota y salados -

90Gi.
Patatas chips, jamon ibérico 29,90€
de bellota y salados -

14,50€

Patatas chips y surtido de chuches
A-1-5-6-7-8-10
Patatas chips Franjosé 3,00€
TRARTAS ¥ DULCES
Tarta Cheesecake Lotus. A-1-3-67 7,50€
Puede contener A-5-8.
Tarta de Queso Estilo Vasca. 2-1-3-7 720€
Puede contener A-5-6-8.
Tarta de Manzana con caramelo. 7,20€

A-1-3-7. Puede contener A-5-6-8.

Brownie con helado de vainillay salsa 8,10€
de chocolate. A-1-3-5-6-7-8

HELRADO V BATIDOS HELADOS

SABORES HELADOS CARTE D'OR:
= Mango A-1-7-8
= Chocolate Negro a-1-3-6-7-8
= Vainilla de Madagascar A-1-3-7-8
= Chocolate Blanco 2-1-3-6-7-8
= Frambuesa »-1-7-8

Copa de 2 bolas de helado 8,20€

*Todas las copas llevan nata, sirope y galleta molida A-1-6-7

Batido helado de 1 sabor
*Todos los batidos helados llevan natay sirope.

8,20€

Pancake Ice cream
*Sandwich de 2 tortitas americanas relleno de 1 bola
de helado a elegir y sirope de caramelo. A-1-3-7

8,90€

SMOOTHIES DE
FRUTAS NATURALES

= Mango, platano, acaiy arandanos.

= Sandia, mango, fresas y semillas de chia.
= Mango, papaya y pina.

= Pitaya, fresay mango.

= Fresa, arandanos, cereza y mango.

= Meldn, mango, pina y kiwi.

7,20€

*A elegir con zumo de manzana o leche. A-7

Alérgenos // 1 Gluten, 2 Crustaceos, 3 Huevos, 4 Pescado, 5 Cacahuetes, 6 Soja, 7 Lacteos,
8 Frutos secos, 9 Apio, 10 Mostaza, 11 Sésamo, 12 Sulfitos, 13 Altramuz, 14 Moluscos.

** Al ser una cocina abierta que trabajamos con -

numerosos productos, no podemos asegurar
que no exista contaminacion cruzada por trazas.

Si posee alguna alergia o intolerancia, avise a 9

nuestro personal.

~
Consumicion minima: 3€ /Personay hora

Reserva de mesas: 12€/persona
v,




CRFE V TE

CAFE Y CACRO TEY ZUMOS
Café Espresso 3,00€ Té Verde 3,00€
Café con Leche 3,00€ Té Rojo 3,00€
Café Espresso Doble 3,50€ Té Negro Ceylan 3,00€
Cafe Macchiato 3,90€  Té Frutos Del Bosque 3,00€
Café Capuccino 3,70€ Menta Poleo 3 00€
Carajillo con ron, brandy, 5,90€ :
whisky o Baileys Rooibos Relax 3,00€
Cola-cao 3,00€ Manzanilla 3,00€
Zumo de naranja natural 5,50€
CAFES ESPECIALES GAFES ESPECIALES
CALIENTES FRIOS
Irlandés a7 840€ Ron,pasasymiel as7s 7,80€
Cafe espresso doble, Irish whisky, Café espresso, helado de ron
azucary nata montada y pasas, crujiente de miel y nata
- montada.
Pedro Ximenez a2 8,20€
Cafe espresso, Pedro Ximenez, Vainilla y fresas a-+-3-6.7-8 7.80€
natay sirope de chocolate Café espresso, helado de vainilla,
nata montada y sirope de fresas.
Café conté az 6,50€
Café espresso, té negro, espuma Vainillay galleta a+-3-67-8 740€
de lechey canela. Café espresso, helado de vainilla,
galletay nata montada.
Café bombon a-
A 6,50€  Affogato ATARDE a+s.67-8 6,80€

Café espresso, leche

condensada, salsa de chocolate y

espuma de leche.

Café espresso, helado de vainilla
y sirope de chocolate.

*Todos los café se pueden hacer con o sin cafeina. Todos los cafés con azucar o sacarina al gusto.

Alérgenos // 1 Gluten, 2 Crustaceos, 3 Huevos, 4 Pescado, 5 Cacahuetes, 6 Soja, 7 Lacteos,
8 Frutos secos, 9 Apio, 10 Mostaza, 11 Sésamo, 12 Sulfitos, 13 Altramuz, 14 Moluscos.

Consumicion minima: 3€/Personay hora
Reserva de mesas: 12€/pPersona




UINOS DULGES Y GENEROSOS UINOS BLANCOS

Fino Tio Pepe C: 310€ Croft Twist 19,90€
B: 22.90€ Bodega Gonzalez Byass. Uva Palomino.

Oloroso Seco C: 3,60€ VI.Cadiz. Bebida refrescante, con una ligera burbuija,

Alfonso B: 26,90€ elaborada a partir de Fino, flor de sauco, limon y menta.

Oloroso Dulce C: 3,00€ Soho’s Spritz C:3,00€

Solera 1847 B: 21,30€ Bodegas Sanchez Romate. B:19,90€
Uva Palomino. V.T. Cadiz. Bebida refrescante

Pedro Ximénez C: 3,50€ ligeramente espumosa, elaborada a partir de Fino con

Néctar Px B: 26,20€ aromas naturales de limon, hierbabuena y bergamota.
Celeste Verdejo C:4,00€
Bodegas Pago del Cielo. Uva Verdejo. B:20,70€

UINOS TINTOS DO, Rueda

Finca Moncloa 33,80€ Palomo Cojo Semidulce C:4,00€

Bodegas Gonzalez Byass. Bodegas Unesdi. Uva Verdejo. B:19,50€

Uvas Syrah, Cabernet D.O. Rueda

Sauvignon, Tintilla de Rota,

Petit Verdot y Merlot. V.T. Cadiz. Verdeo C:4,00€
Bodegas Torres. Uva Verdejo. B:18,30€

Garum 29,00€ D.O.Rueda

Bodegas Luis Pérez.

Uvas Merlot, Syrah Lusco 29,60€

y Petit Verdot. V.T. Cadiz. Bodegas Pazos de Lusco. Uva Albarino.
D.O. Rias Baixas.

Beronia Ed. Limitada 23,80€

Bodega Beronia.

Uva Tempranillo. D.O. Rioja. Paco & Lola N©12 24,60€
Bodega Pacoy Lola Bodegas y Vinedos.

22 Pies Crianza C: 4,00€ Uva Albarino. D.O. Rias Baixas.

Bodegas Locos B:20,40€

por el Vino. Uva Tempranillo. Pazo Das Bruxas C:4.20€

D.O. Rioja. Bodegas Torres. Uva Albarino. B:25,80€

D.O. Rias Baixas.
Celeste Crianza 34,20€
Bodegas Torres. Uva
Tempranillo. D.O. Ribera

del Duero.
UINOS ESPUMOSOS
ggljees tzs 'chl)grlrees B-%:24ggg Moet & Chandon Ice Impérial 101,00€
Uva Tgmpranmc: DO.Ribera Bodega Moéet & Chandon. Pinot Noir, Pinot Meuniery
del Duero. Chardonnay. D.O. Champagne.
Moet & Chandon Rose Brut Impérial 89,90€
Bodega Mdet & Chandon. Pinot Noir, Pinot Meuniery
UINOS ROSADOS Chardonnay. D.O. Champagne.
' B:47,00€ ,. .
Eggg%gygﬁgfel aL M: 80.70€ Moet & Chandon Brut Imperial 78 50€
Miraval. Uvas Cinsault Bodega Moéet & Chandon. Chardonnay, Pinot Noiry
Garnacha Tinta, Syral‘;, Pinot Meunier. D.O. Champagne.
Vermentino. D.O. Benjamin Moet & Chandon 20cl 34,50€

Cotes de Provence. Bodega Moet & Chandon. Pinot Noir, Pinot Meunier y

Chardonnay. D.O. Champagne.

r N
Consumicion minima: 3€/Personay hora

Reserva de mesas: 12€/persona
\_ Y,




BEBIDAS ¥ GOMBINADOS =ve===

RECOMENDADO

RECOMENDADO

WHISKY GINEBRA

J&B 8€ Tanqueray 8€
Johnnie Walker Red 8€ ioi Tanqueray Sevilla 8€
Johnnie Walker Black o€ % Tanqueray Rangpur 8€
Johnnie Walker Double Black o€ § Tanqueray 0,0 8€
Johnnie Walker Gold 10€ | Tanqueray Ten o€
Johnnie Walker Green 12€ Gordon’s 8€
Johnnie Walker Blue 42€ Gordon’s Pink 8€
Bulleit Bourbon o€ Jinzu 9€
Cardhu12 10€ Skully 7,50€
Dyc 8 8,50€ Seagram's 8,50€
Ballantine's 8,50€ Rives 8,50€
Dewar's White Label 8,50€ Rives Exotica 8,50€
Jameson 8,50€ Rives Especial o€
Jack Daniel'S o€ Rives Pink o€
Chivas Regal 12 o€ Larios 8,50€
Nomad 10€ Larios 12 9€
Oban 14€ Beefeater o€
Macallan Amber 12 15€ Bombay Sapphire o€
Lagavulin 16 19€ Martin Miller's 10€
RON Brockman's 10€
Captain Morgan White 8€ Hendrick'S 10€
Captain Morgan Dark 8€ G'Vine 10€
Don Papa 10€ Bulldog 10€
Zacapa 23 12€ Nordes 10€
Zacapa XO 26€ London N1 10€
Arehucas Ron Miel Guanche 8,50€ UODKRA

Arehucas Oro 8,50€ Smirnoff 8€
Santa Teresa 8,560€ Q|Ciroc 10€
Brugal 8,50€ é Ciroc Red Berry 10€
Bacardi Carta Blanca 8,50€ 2| Ciroc Apple 10€
Flor De Cafia 5 8,50€ 1| Ciroc Peach 10€
Malibu 8,50€ Stolichnaya 8,50€
Cacique 850€ Ketel One 10€
Cacique 500 10€  GreyGoose 10€
Legendario o€ Grey Goose Sandia 10€
Barceld o€ Beluga 10€
Matusalem 15 9€ Belvedere 10€
Havana 7 o€ BRANDY

UERMOUT Lepanto o
Martini Rosso € Carlos llI 8,50€
Martini Bianco 7€

Martini Dry € - )

La Copa (Gonzalez Byass) 76 | T oservade mesas. 2

J




RECOMENDADO

BEBIDAS ¥ COMBINRDOS

LIGORES

Baileys  recomenbano
Cointreau

St Germain

Campari

Frangelico

Fernet Branca

Fernet Branca Menta
Anis Del Mono Dulce
Amaretto Disaronno
Crema Orujo Ruavieja
Hierbas Ruavieja
Pacharan Ruavieja
Orujo Blanco Ruavieja
Licor café Ruavieja
Rives Mora Sin

Rives Manzana Sin
Rives Melocoton Sin
Jagermeister

Villa Massa Limoncello
Licor 43

Vodka Caramelo Rives
Cachaca Leblon

TEQUILA ¥ MEZGAL

Don Julio Blanco
Don Julio Reposado

Don Julio 1942
Casamigos Blanco
Casamigos Anejo
Casamigos Reposado

Jose Cuervo Reposado
Mezcal Alipus San Juan

Mezcal Casamigos
Catrina Fresa

16>
8€
9€
8€
8€
8€
8€
16>
8€
16>
16>
16>
16>
16>
6€
6€
6€
8,50¢€
8€
8€
16>
9€

12€
12€
38€
12€
14€
12€
12€
10€
16€

8,50€

GERUEZR

Cana

Canodn Barril
Cruzcampo Especial
Cruzcampo Radler
Cruzcampo Sin Gluten
Heineken

Heineken 0,0
Desperados

Aguila Sin Filtrar
Amstel Tostada 0.0

Coca Cola
Fanta Naranja
Sprite
Aquarius

Fuzetea (limon, maracuya
o limon sin azucar)

Limon & Nada

Agua Vilas 33CI
Appletiser

Bliss Berry

Iss Yuzu

Iss Yuzu Zero

iss Soda

iss Ginger Ale

San Pellegrino

Ginger Beer Le Tribute

B
B
B
B

Soda Pomelo Le Tribute

Red Bull
Monster Verde

TINTO V SANGRIR

Tinto de verano Limon (50c)
Tinto de verano Naranja (socl)
Tinto de verano Blanca (50c)
Jarra Sangria Vino Blanco ()

Jarra Sangria Vino Tinto a)

4,50€
4,50€
4,50€
18€
18€

Consumicion minima: 3€/Personayhora
Reserva de mesas: 12€/persona

\
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GOGKTRILS

GLASSICS GOCKTAILS

Mango Margarita

Casamigos Blanco Tequila, Triple
Sec, lime juice and mango purée.
*We also offer the classic margarita and passion
fruit, strawberry, coconut or apple versions.

Paloma

Casamigos Blanco Tequila,
grapefruit and lime juice, sugar
syrup and grapefruit soda.

Passion Fruit Caipirinha

Cachaca, passion fruit purée, sugar
syrup and lime.

*We also offer the classic caipirinha and mango,
strawberry, coconut or apple versions.

Strawberry Daiquiri

Captain Morgan White Rum,
strawberry puree and lime juice.
*We also offer the classic daiquiri and mango,
passion fruit, coconut or apple versions.

Pina colada
Captain Morgan White Rum,
coconut purée and pineapple juice.

*We also offer a non-alcoholic pifia colada.

Espresso Martini Ciroc

Ciroc Vodka, sugar syrup, coffee
and cocoa ligueur and espresso
coffee.

Apple Mojito

Captain Morgan White Rum,
Captain Morgan Dark Rum, apple
purée, lime, mint and lemon-lime
soda.

*We also offer the classic/non-alcoholic mojito and
mango, passion fruit, coconut or strawberry versions.

Whisky Sour
Red Label Whisky, lemon juice,
sugar syrup and cocktail foamer.

Apple lollipop

Amaretto, Espadin Mezcal, lime
juice, apple purée and grenadine
syrup.

Gin fizz
Tanqueray Gin, lime juice, sugar
syrup, and lemon-lime soda.

Bloody Mary

Smirnoff Vodka, tomato juice, lime
juice, salt, pepper, Worcestershire
sauce and Tabasco sauce.

*We also offer a non-alcoholic version “Virgin Mary”.

10€

10€

10€

10€

10€

12€

10€

10€

10€

10€

10€

NON-ALGOHOLIC GOCKTAILS

Fresh Mango
Mango purée, lime-lemon cordial,
orange juice, and grapefruit soda.

San Francisco

Orange juice, pineapple juice,
peach juice, lime juice and
grenadine syrup.

MULES

Moscow Mule

Smirnoff Vodka, lime juice and ginger

beer.

Moscow Mule Premium
Ciroc Vodka, lime juice
and ginger beer.

Mexican Mule

Casamigos Blanco Tequila, lime juice

and ginger beer.

Mexican Mule Premium

Don Julio Blanco Tequila, lime juice

and ginger beer.

Kentucky Mule

Bourbon, lime juice and ginger beer.

Colombia Mule

Coffee liqueur, lime juice and ginger

beer.

Lisboa Mule

Almond liqueur, lime juice and ginger

beer.

London Mule

Tanqueray Gin, lime juice and ginger

beer.

London Mule Premium

Tanqueray N° Ten Gin, lime juice and

ginger beer.

Caribbean Mule

Spiced Captain Morgan Spiced Gold

Rum, lime juice and ginger beer.
Navarra Mule

Pacharan, lime juice

and ginger beer.

Jerez Mule

Oloroso Sherry, lime juice and ginger

beer.

10€

12€

10€

12€

10€

10€

10€

10€

12€

10€

10€

10€

Minimum consumption: 3€/person and hour
Table reservation: 12€/person

J




TO SHACK & SHARE WITH
“EL INDIO & EL VEVE"

Chips with Razor Clams
& Savory Snacks. A-1-14

24,80€

Chips with Smoked Mussels 20,00€

& Savory Snacks. A-1-14

Chips with Tuna 16,20€
& Savory Snacks. a-1-4
Chips with Smoked Sardines 1540€

& Savory Snacks. A-1-4

Chips with Pickled Mussels
& Savory Snacks. A-12-14.
May contain: A-2-4

12,80€

Chips with Pickles 9,50€
& Savory Snacks. A-1-7-12

Chips with Anchovy “Gilda” 3,50€
Skewer & Egg. A-3-4-12

Chips with Anchovy “Gilda” 3,50€
Skewer. a-4-12

Chips with “Gilda Matrimonio” 3,50€
(Anchovy & White Anchovy Skewer). A-4-12

Chips with Acorn-Fed Iberian

Ham & Savory Snacks. A- 50Gr.18,20€

Chips with Acorn-Fed Iberian 90Gr. 29,90€
Ham & Savory Snacks. A-

Chips with Assorted Sweets & 14,50€

Treats. A-1-5-6-7-8-10

Chips “Franjosé” 3,00€
GAKES AND SWEETS

Lotus Cheesecake. »-1-3-67. 750€
May contain: A-5-8.

Basque-Style Burnt Cheesecake. 7,20€
A-1-3-7. May contain: A-5-6-8

Apple Tart with Caramel. r-1-3-7. 7,20€
May contain: A-5-6-8

Chocolate Brownie with Vanilla Ice 8,10€

Cream & Chocolate Sauce. 2-1-3-5-6-7-8

IGE GREAM AND MILKSHAKES

ICE CREAM FLAVORS CARTE D’OR:
= Mango A-1-7-8

= Dark chocolate 2-1-3-6-7-8

= Madagascar vanilla A-1-3-7-8

= White chocolate 2-1-3-6-7-8

= Raspberry a-1-7-8

2-Scoop Ice Cream Cup 8,20€
*Includes whipped cream, syrup and crushed cookie.

1-Scoop Milkshake 8,20€
*Includes whipped cream and syrup.

Pancake Ice Cream 8,20€

*Brioche bread (A-1-3-7) filled with one scoop of ice cream.

NATURAL FRUIT SMOOTHIES 7-0c¢

= Mango, banana, acai and blueberries.

= Watermelon, mango, strawberries
and chia seeds.

= Mango, papaya
and pineapple.

= Pitaya, strawberry
and mango.

= Strawberry, blueberry, cherry and
mango.

= Melon, mango, pineapple and kiwi.

Base: Apple juice or milk (A-7)

r

.

Allergens // 1 Gluten, 2 Crustaceans, 3 Eggs, 4 Fish, 5 Peanuts, 6 Soya, 7 Dairy, 8 Nuts,
9 Celery, 10 Mustard, 11 Sesame, 12 Sulphites, 13 Lupin, 14 Molluscs.

** As we operate an open kitchen handling a
wide variety of products, we cannot guarantee
the absence of cross-contamination.

If you have any allergy or intolerance, please
inform our staff.

Table reservation: 12€/person

[ Minimum Consumption: 3€ /person and hour j




GOFFEE & TER

Espresso Coffee

Coffee with Milk

Double Espresso Coffee
Macchiato Coffee
Cappuccino Coffee

Caraijillo with rum, brandy,
whisky or Baileys

Cola-cao

*All coffees can be made with or without caffeine.

HOT SPECIALITY
COFFEES

Irish Coffee a7

Double espresso coffee, Irish
whiskey, sugar and whipped
cream.

Pedro Ximénez a712

Double espresso coffee, Pedro
Ximénez, whipped cream and
syrup de chocolate.

Coffee with tea az
Espresso, black tea, milk foam
and cinnamon.

Bonbon Coffee a7
Espresso, condensed milk,
chocolate syrup and milk froth.

3,00€
3,00€
3,50€
3,50€
3,/0€
9,90¢€

3,00€

8,40€

8,20€

6,50€

6,50€

TER & JUICES

Green Tea 3,00€
Red Tea 3,00€
Ceylon Black Tea 3,00€
Forest Berry Tea 3,00€
Pennyroyal Mint 3,00€
Rooibos Relax 3,00€
Chamomile Tea 3,00€
Fresh orange juice 550€
COLD SPECIALITY

COFFEES

Rum, sultana and honey a-6-7-s 7,80€

Espresso coffee, rum and sultana
ice cream, honey crisp
and whipped cream.

Vanilla and strawberries a1-3678 7,80€
Espresso coffee, vanilla ice cream,
whipped cream and red

strawberries syrup.

Vanilla and biscuit a1-3-6-7-8
Espresso coffee, vanilla

ice cream, crushed biscuit
and whipped cream.

Affogato ATARDE a+-3-678
Espresso coffee, vanilla ice cream
and chocolate syrup.

740€

6,80€

All coffees are available with or without caffeine (decaf available). Sugar or sweetener can be added to taste.

Allergens // 1 Gluten, 2 Crustaceans, 3 Eggs, 4 Fish, 5 Peanuts, 6 Soya, 7 Dairy, 8 Nuts,
9 Celery, 10 Mustard, 11 Sesame, 12 Sulphites, 13 Lupin, 14 Molluscs.

Table reservation: 12€/person

[ Minimum consumption: 3€/person and hour j




SWEET AND LIOUEUR WINES

Tio Pepe Fine Wine C:3,10€
B: 22,90€

Dry Oloroso C: 3,60€

Alfonso B: 23,90€

Oloroso Sweet C:3,00€

Solera 1847 B: 21,30€

Pedro Ximénez C:3,50€

Néctar Px B:26,20€

RED WINES

Finca Moncloa 33,80€

Gonzalez Byass winery.

Grapes Syrah, Cabernet

Sauvignon, Tintilla de Rota,

Petit Verdot and Merlot.

V.I. Cadiz.

Garum 29,00€

Luis Pérez winery. Grapes

Merlot, Syrah and Petit Verdot.

V1. Cadiz.

Beronia Limited ed. 23,80€

Beronia Winery.

Tempranillo grape. D.O. Rioja.

22 Pies Vintage wine C:4,00€

Locos por el Vino winery. C:2040€

Tempranillo grape. D.O. Rioja

Vintage wine Celeste 34,20€

Torres Winery.

Tempranillo grape.

D.O. Ribera del Duero

Celeste Roble C:410€

Torres Winery. B: 22,50€

Tempranillo grape.

D.O. Ribera del Duero

ROSE WINES

Rose wines Miraval B:47,00€

Chateau Miraval M: 80,70€

Winery. Grapes Cinsault,
Red Grenache, Syrah,
Vermentino.

D.O. Cotes de Provence

WHITE WINES

Croft Twist

Gonzalez Byass Winery. Palomino grape.
V.T Cadiz. Refreshing drink, with a light
bubble, made from fine wine, elderflower,
lemon and mint.

Soho’s Spritz
Sanchez Romate winery. Palomino

grape. V.T. Cadiz. Slightly sparkling refreshing

drink, made from fine wine with natural
aromas of lemon, mint and bergamot.

Celeste Verdejo
Pago del Cielo winery. Verdejo
grape. D.O. Rueda

Semisweet Palomo Cojo
Unesdi Winery. Verdejo grape.
D.O. Rueda

Verdeo
Torres Winery. Verdejo grape.
D.O. Rueda

Lusco
Pazos de Lusco Winery. Albarino grape.
D.O. Rias Baixas

Paco & Lola N°12
Paco y Lola winery and vineyards. Albarino
grape. D.O. Rias Baixas

Pazo Das Bruxas
Torres Winery. Albarino grape.
D.O. Rias Baixas

SPARKLING WINES

Moet & Chandon Ice Impeérial

Bodega Moet & Chandon. Pinot Noir, Pinot
Meunier y Chardonnay.

D.O. Champagne

Moet & Chandon Rose Brut Impérial
Bodega Mdet & Chandon. Pinot Noir, Pinot
Meuniery Chardonnay.

D.O. Champagne

Moet & Chandon Brut Impérial

Bodega Moet & Chandon. Chardonnay, Pinot

Noiry Pinot Meunier.
D.O. Champagne

Benjamin Moet & Chandon 20cl

Bodega Mdet & Chandon. Pinot Noir, Pinot
Meuniery Chardonnay.

D.O. Champagne.

Minimum consumption: 3€/person and hour
Table reservation: 12€/person

J

19,90€

C:4,00€
B:19,90€

C:4,00€
B:20,70€

C:4,00€
B:19,50€

C:4,00€

B:18,30€

29,60€

25,80€

C:4,50€

B:24,60€

101,00€

89,90€

78,50€

34,50€



WHISKY GIN
J&B 8€ Tanqueray 8€
Johnnie Walker Red 8€ Tanqueray Sevilla 8€
Johnnie Walker Black o€ Tanqueray Rangpur 8€
Johnnie Walker Double Black o€ Tanqueray 0,0 8€
Johnnie Walker Gold 10€ @ Tanqueray Ten o€
@ Johnnie Walker Green 12€ G| Gordon’s 8€
&| Johnnie Walker Blue 42€ § Gordon’s Pink 8€
§ Bulleit Bourbon 9€ &|Jinzu o€
x| Cardhu 12 10€ Skully 750€
Dyc 8 8,50€ Seagram's 8,50€
Ballantine's 8,50€ Rives 8,50€
Dewar's White Label 8,50€ Rives Exotica 8,50€
Jameson 8,50€ Rives Especial o€
Jack Daniel'S o€ Rives Pink o€
Chivas Regal 12 o€ Larios 8,50€
Nomad 10€ Larios 12 o€
Oban 14€ Beefeater o€
Macallan Amber 12 15€ Bombay Sapphire o€
Lagavulin 16 19€ Martin Miller's 10€
RUM Brockman's 10€
Captain Morgan White 8€ Hendrick'S 10€
3| Captain Morgan Dark 8¢  G'Vine 10€
=| Zacapa 23 12€ Bulldog 10€
§ Zacapa XO 26€ Nordes 10€
x| Don Papa 10€ Londo N1 10€
Arehucas Ron Miel Guanche 8,50€ UODKRA
Arehucas Oro 8,50€ Smirnoff 8€
Santa Teresa 8,50€ | Ciroc 10€
Brugal 8,50€ |Ciroc Red Berry 10€
Bacardi Carta Blanca 8,50€ § Ciroc Apple 10€
Flor De Cana 5 8,60€ =|Ciroc Peach 10€
Malibt 8,50€ Stolichnaya 8,50€
Cacique 8,50€ Ketel One 10€
Cacique 500 10€  Grey Goose 10€
Legendario o€ Grey Goose Sandia 10€
Barcelo 9€ Beluga 10€
Matusalem 15 o€ Belvedere 10€
Havana 7 o€ BRANDY
UERMOUT Lepanto 9€
Martini Rosso 7€ Carlos 8,50€
Martini Bianco 7€
4 SR 2 % [Minimum consumption: 3€/person and hour j
La Copa (Gonzalez Byass) 16> Table reservation: 12€/person




RECOMMENDED

SPIRITS

Baileys  recommenoen
Cointreau

St Germain

Campari

Frangelico

Fernet Branca

Fernet Branca Menta
Anis Del Mono Dulce
Amaretto Disaronno
Crema Orujo Ruavieja
Hierbas Ruavieja
Pacharan Ruavieja
Orujo Blanco Ruavieja
Licor café Ruavieja
Rives Mora Sin

Rives Manzana Sin
Rives Melocoton Sin
Jagermeister

Villa Massa Limoncello
Licor 43

Vodka Caramelo Rives
Cachaca Leblon

TEQUILA & MEZGAL

Don Julio Blanco

Don Julio Reposado
Don Julio 1942
Casamigos Blanco
Casamigos Anejo
Casamigos Reposado

Jose Cuervo Reposado

Mezcal Alipus San Juan
Mezcal Casamigos
Catrina Fresa

16>
8€
9€
8€
8€
8€
8€
16>
8€
16>
16>
16>
16>
16>
6€
6€
6€
8,50¢€
8€
8€
16>
9€

12€
12€
38€
12€
14€
12€
12€
10€
16€

8,50¢€

BEER

Cana

Canon Barril
Cruzcampo Especial
Cruzcampo Radler
Cruzcampo Sin Gluten
Heineken

Heineken 0,0
Desperados

Aguila Sin Filtrar
Amstel Tostada 0.0

SOFT DRINKS

Coca Cola

Fanta (Orange or Lemon)
Sprite

Aquarius

Fuzetea (limon, maracuya
o limoén sin azucar)

Limon & Nada

Agua Vilas 33Cl
Appletiser

Iss Berry

Iss Yuzu

Iss Yuzu Zero

Iss Soda

iss Ginger Ale

San Pellegrino

Ginger Beer Le Tribute
Soda Pomelo Le Tribute
Red Bull

Monster Verde

W 0 W W W

Red wine with Lemon (s50cl)
Red wine with Orange (50c¢)

Red wine with Soda (50cI)

White Wine Sangria Jug ()

Red Wine Sangria Jug i)

4,50€

4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€

3,30€
3,30€
3,30€
3,50€
3,50€

3,30€
3,00€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
4,50€

4€

4,50€
4,50€
4,50€
18€
18€

Table reservation: 12€/person

[ Minimum Consumption: 3€ /person and hour j




